DAS HAUS

DER VERANSTALTUNGEN
UND
FESTLICHKEITEN

Kiichenleiter G. Jellonek

Mobil: 0171 /483 42 48
eMail: kueche@niederrheinhalle.de

Buffetvorschlag
» Westfalen®

Vorspeisen: Hauptspeisen:
o Westfilische Kartoffelsuppe e  (Gebackener Schinken in der
o Westfilischer Knochenschinken auf Schwarte
Melone o Westfilisches Zwiebelfleisch
e Fisch in verschiedener Art (pochiert, e Westfilisches Schnitzel (vom
gerduchert, mariniert) Schweinebauch)
e Halbe Eier in Remoulade e Sauerbraten auf Westfilischer Art
e Schnitzelchen (paniert & im e Kohlroulade Westfilisch geschmort
Eimantel) o Westfilische Mettpfanne
e Frikadellchen ’
e Schinkenréllchen Beilagen:
o Roastl‘neefplatte & Roa?tbe.efréllc.hen o  Westfilischer Kartoffelauflauf
*  Medaillons vom Schweinefilet mit o Potthucke [Kartoffelbeilage)
Kalbsfarce e S
e Westfilische Muscheln o e o (e tice
Salatauswall e Dreierlei Gemiise (Blumenkohl,
Broccoli, Karotten)
e Frische Salate in Rohkost gelassen e Blindhubhn
mit mindestens 3 verschiedenen e  Himmel und Erde
Dressings: Griines Kriuterdressig,
Orangen-Senf Dressing, Joghurt Dessert:
Dressing e Bratapfel mit Vanillesauce
o Westfilischer Kartoffelsalat e Westfilische Quarkspeise
e Pumpernickel, Brotchenkonfeke, e  Herrencreme
Partybrétchen e [isevariation
e Butter, Schmalz
Preis pro Person: 25,90 €
Auf Wunsch kénnen die Buffets & Menls auch variiert und die Zusammenstellung 1

verandert werden. Wir freuen uns, wenn Sie unsere Kreativitat fordern.
Sprechen Sie mit unserem Kiichenleiter.



