DAS HAUS o
DER VERANSTALTUNGEN
UND
FESTLICHKEITEN

Kiichenleiter G. Jellonek

Mobil: 0171 /483 42 48
eMail: kueche@niederrheinhalle.de

Buffetvorschlag

TMediterran”

mew

® St vor Tomate, Procado & Birme mit

pargisiscio Baslil

o Ziygukin mit roten Bolwen, Zwidels &

Papritea

o~ Tappor (3. B Backpffansme-in Spechmarted,

@lillie Dattelo, )
o Albondigas (Hacklillen)

L] TM—MW At Balsinica

o Antiparti Avawabl
o Murinierte %WW
o Vitllo Tornata

*  Suanoichinken mit Melone vad Feige

Fisckplatte:
o Rivclorfirch Sortiment
®  Frutti At Mane
° F- ﬁz .
o lucks
Kie:

®  Franmpssiachen Y spariacher Edelhine
*  Buot, Parstylritcber & Butten

Hauptspeioon:

Kalbomedaillons in Mascarpontcrme
Hibmcberbrust in Orangeraofie
Perlludsbrust glillt mit Steimpilyen wnd
AR o L1, Kndictenm . ReLiriofe
Glackerer Sclindien in der Schwante
UM‘MWHMMC

Pacls mit Meeresfpiccllten

Rosmarinbartiffelel
Kartoffel Gratin

Gebif e Teglisrll

Verdare gpatimati (Tomate-Lasclipatin)
Gemicae Vaniation

Poleria

Dessent (3 smach Avawall):

‘r. .

Creme Canamel

Frischer Obstsalat

Bawmducher Pyramide
Limenctlle Tirmelen arn Himbeermark
Meowsse au Cleocolat

Preis pro Person: 38,90 €

Auf Wunsch kénnen die Buffets & Menls auch variiert und die Zusammenstellung 1
verandert werden. Wir freuen uns, wenn Sie unsere Kreativitat fordern.

Sprechen Sie mit unserem Kiichenleiter.



