DAS HAUS

DER VERANSTALTUNGEN
UND
FESTLICHKEITEN

Kiichenleiter G. Jellonek

Mobil: 0171 /483 42 48
eMail: kueche@niederrheinhalle.de

Buffetvorschlag

JJtalienisch®
mew
® St vor Tomate, Procado & Birme mit
prangisischem Basilid
o Zigenbiior mit roten Boben, Zwicheln &
Papritea
o Frihadellcler
o Tomate-Moygardll in Aecto Balsamico
o Antiparti Avawabl
o Marinionte Clisis
o Vitllo Tornata
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*  Brot, Partybritclen & Butter

Hauptspeioon:

Honig manimierter Kalbalnat
Himeberbrust in Mandelpanade
Sculoppirs: Scluwtirelfeischrilleben mi
Sclindiarn & Kicae gelfillt in Rabmaoffe
Diverse Sefes
Lacbolilet 0 Hummersofie

Rosmarindartiffelel
Kartoffel Gratin

Risi ¢ Bist (Res mit Gemniiar)
Verdare gratinati (Tomate-Lasclipatin)
Gemicae Vaniation

Polerta

Dessent (3 sack Avswabd):
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Creme Caramel

Frischer Obstsalat
Pardacotta mit Himbeermark
Meowsse au Cleocolat

Preis pro Person: 34,90 €

Auf Wunsch kénnen die Buffets & Menls auch variiert und die Zusammenstellung 1
verandert werden. Wir freuen uns, wenn Sie unsere Kreativitat fordern.

Sprechen Sie mit unserem Kiichenleiter.



