DAS HAUS
£ VERANSTALTU%?VEDN Kiichenleiter G. Jellonek
FESTLICHKEITEN

Mobil: 0171 /483 42 48
eMail: kueche®@niederrheinhalle.de

Buffetvorschlag

~Deutsch Gut Biirgerlich”

Vorspeisen: Beilagen:
e Hochzeitssuppe (im Buffet) o Kartoffelgratin
®  Riucherfisch Variation e Schmorkartoffelchen
*  Melonenschiffchen mit ®  Spitzle
[Knochenschinken e Gemiiseauswahl (Broccoli,
e _ Schinkenrdllchen Blumenkohl, Karotten)
e Hackbillchen e Champignons in Rahmsofe

e Schnitzelchen

e Eier in Remouladensofie Dessert:
e Tomate-Mozzarella mit Balsamico o Herllm
e Verschiedene Salate mit Dressing i e e A
* Késeauswabhl o Rote Griitze mit Vanillesofse
*  Brocchen, Brot e Joghurtcreme mit Erdbeersofte
e Butter, Krduterbutter
Oder
e Obstkorb
Oder
Hauptspeisen:
e LEisbuffet mit Show
Fleisch:

e  Gebackener Schinken in der

Schwarte Preis pro Person: 25,90 €
e asseler (gekocht oder gebacken)
e [lassisch geschmorter Rinderbraten

e Hihnchenbrust in Knusperpanade
e Hackbillchen in Paprikarahm

o  Gebackener Seelachs

Auf Wunsch kénnen die Buffets & Menls auch variiert und die Zusammenstellung 1
verandert werden. Wir freuen uns, wenn Sie unsere Kreativitat fordern.
Sprechen Sie mit unserem Kiichenleiter.



