
 

 

 Auf Wunsch können die Buffets & Menüs auch variiert und die Zusammenstellung 

verändert werden. Wir freuen uns, wenn Sie unsere Kreativität fordern. 

Sprechen Sie mit unserem Küchenleiter. 
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Küchenleiter G. Jellonek 

Mobil: 0171 / 483 42 48 

eMail: kueche@niederrheinhalle.de 

    

BuffetvorschlagBuffetvorschlagBuffetvorschlagBuffetvorschlag    

„Deutsch Gut Bürgerlich“„Deutsch Gut Bürgerlich“„Deutsch Gut Bürgerlich“„Deutsch Gut Bürgerlich“    

 

 

Vorspeisen:Vorspeisen:Vorspeisen:Vorspeisen:    

• Hochzeitssuppe (im Buffet) 

• Räucherfisch Variation 

• Melonenschiffchen mit 

Knochenschinken 

• Schinkenröllchen 

• Hackbällchen 

• Schnitzelchen 

• Eier in Remouladensoße 

• Tomate-Mozzarella mit Balsamico 

• Verschiedene Salate mit Dressing 

• Käseauswahl 

• Brötchen, Brot 

• Butter, Kräuterbutter 

    

    

Hauptspeisen:Hauptspeisen:Hauptspeisen:Hauptspeisen:    

Fleisch: 

• Gebackener Schinken in der 

Schwarte 

• Kasseler (gekocht oder gebacken) 

• Klassisch geschmorter Rinderbraten 

• Hähnchenbrust in Knusperpanade 

• Hackbällchen in Paprikarahm 

Fisch: 

• Gebackener Seelachs 

 

 

 

 

 

Beilagen: 

• Kartoffelgratin 

• Schmorkartöffelchen 

• Spätzle 

• Gemüseauswahl (Broccoli, 

Blumenkohl, Karotten) 

• Champignons in Rahmsoße 

Dessert:Dessert:Dessert:Dessert:    

• Herrencreme 

• Schwarzwaldcreme 

• Rote Grütze mit Vanillesoße 

• Joghurtcreme mit Erdbeersoße 

Oder 

• Obstkorb 

Oder 

• Eisbuffet mit Show 

 

Preis pro Person: 25,90 € 


